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Depuis 1892 le Domaine Prieur possède 3
Chassagne pour un total de 58 ares. Certaines
simples friches sises dans un lieu dit voisin: "Les
grand » Montrachet en 1921. Pour le petit monde
noblesse à nul autre comparable. Les vignes ont
de plantation est inégale. De 11.000 pieds/hectare
récents à haute densité (14.000 pieds par hectare)
1999 le rendement était de 40 hl/ha. Environ1999 le rendement était de 40 hl/ha. Environ
famille Labruyère et Nadine Gublin qui ont aujourd’hui
du Domaine Prieur peuvent être fiers du travail
quelques années.

Couleur jaune à reflets dorés, brillante
Le nez se montre présent et puissant, il
subtilement vanillées. Il évolue à l’aération vers
et la pêche, la matière domine alors
Dès la mise en bouche, le vin se montre puissant
par une grande douceur de texture mais procurepar une grande douceur de texture mais procure
arômes de citron mûr, d’écorce d’orange et de
spectre aromatique très particulier. Les fruits jaunes
avec une touche de mangue supplémentaire
vendange. Même dominante, la nature fruitée
florales de ce cru aux multiples visages et des
second plan.La finale est superbe, précise et longue
assez exceptionnel par une note de truffe blanche
Le potentiel de maturation de ce vin est énorme
précieux flacon au moins 10 années pour
complexité.L’année 99 a vraiment été exceptionnelle
à révéler leur immense potentiel. Il faudra savoir
le renouveau qualitatif de la maison Prieur de
étonnante, ce Montrachet se place parmi les plus
la puissance maîtrisée de celui du Domaine Bouchard,
la Romanée Conti et de l’élégance des Montrachet
Laguiche. ���	��	���
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parcelles de Montrachet sur la commune de
Certaines d’entre elles n’étaient originellement que de

"Les dents de chiens." Celui-ci a été intégré au «
monde du vin bourguignon, il s’agit d’un titre de
ont un âge moyen de trente ans mais la densité

pieds/hectare jusqu'en 2001, des essais de plantations
hectare) ont commencé sur certaines parcelles. En

Environ 250 caisses sont produites chaque année. La
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Environ 250 caisses sont produites chaque année. La
aujourd’hui la charge de faire naître le Montrachet

travail accompli sur ce beau Domaine depuis

brillante et limpide, sans évolution.
exhale au premier abord des notes boisées

vers les fruits à chairs jaunes comme les abricots
totalement un élevage pourtant luxueux.

puissant et fin, riche et subtil. Il enveloppe le palais
procure également beaucoup de fraîcheur. Desprocure également beaucoup de fraîcheur. Des

de silex se combinent à l’infini pour définir un
jaunes décelés aux nez se retrouvent en bouche

supplémentaire ce qui confirme la nature très mûre de la
fruitée du vin ne masque pas totalement les saveurs

notes de chèvrefeuille et de tilleul émergent en
longue et vient encore complexifier cet ensemble
blanche qui apparaît lorsque le vin est ingéré.

énorme et j'invite l’amateur exigeant à conserver ce
pour profiter pleinement de son impressionante

exceptionnelle en Bourgogne et les blancs commencent
savoir attendre encore ce Montrachet qui confirme

de Meursault. Riche et mûr, d'une complexité
plus beaux spécimens de l’appellation au côté de
Bouchard, de l’opulence marquée du Domaine de

Montrachet des Comtes Lafon et du Marquis de


