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MONTRACHET Grand Cru 2006       16-17 /20 
On reste dans la puissance à laquelle nous a habitués le Domaine sur son Montrachet : 
dominé par des notes lactées de caramel que ne contrarient pas une bouche opulente avec un 
rien de lourdeur. Il s’affinera sans avoir la fulgurance des plus grands. 
 
CHEVALIER-MONTRACHET Grand Cru 2006    17-18 /20 
Un échantillon impressionnant, peu protégé en soufre (mais sans aucune déviance), qui 
permet de sonder le caractère vivant, nourrissant de sa richesse pulpeuse. On se régale de sa 
complexité naissante. 
 
CORTON BRESSANDES Grand Cru 2006    18-18 /20 
Il enchante par sa chair, sa haute maturité, mais il convainc surtout par sa dimension 
sanguine et terrienne; cette puissance du goût unique qui s’affinera avec majesté. Il tutoie le 
grand 2003. 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ECHEZEAUX Grand Cru 2006      15-16 /20 
Une extraction des tanins sans violence de ce vin dense et souple met en valeur une très belle 
qualité de fruit. 
 
MUSIGNY Grand Cru 2006       18,5-19,5 /20 
Superbe matière dense, velouté, avec beaucoup de fond, de volume, ce qui donne un vin long 
et plein, mais avec son beau nez de violette, il est aussi d’une élégance. Immense réussite ! 



 
 
 
MEURSAULT PERRIERES 1er Cru 2006     17,5-20 /20 
Miel et fleur, gras, velouté, ampleur et aussi finesse de grain, subtil échantillon qui raconte la 
richesse alcoolique de l’année et les bons tris qui, par leur acidité, offrent la retenue 
nécessaire. 
 
PULIGNY-MONTRACHET LES COMBETTES 1er Cru 2006  17,5-20 /20 
Droit, stylé (réglisse, ananas grillé), il conserve un très bel équilibre malgré une finale 
légèrement lavée. 
 
VOLNAY SANTENOTS 1er Cru 2006     17,5-20 /20  
Un goût persistant de pépins sucrés qui annonce une grande complexité à venir autour de 
cette texture douce et subtile si attendue dans un grand Santenots. 
 


