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DEGUSTATION PRESTIGE

Fidéle a sa tradition, SommelierS International a réuni une soixantaine de

dégustateurs, professionnels du vins, pour une splendide Dégustations Prestige
au Chdteau de Gilly, entre Dijon et Beaune, sous I’égide de Philippe Faure-Brac,
Meilleur Sommelier du Monde.

DOMAINE

JACQUES PRIEUR
Corton-Bressandre
Grand Cru
Corton-Bressandes 2007

ervice : 15-16° C

arde/Ageing : 2016-2017
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Robe : joli rouge avec des notes oran-
gées. Nez : légérement épicé, fumé.
Bouche : belle matiére, souplesse, fi-
nale agréable et épicée. Accords mets
et vins : pigeon ; foie gras. Com-
mentaire : un vin trés élégant et raffiné.

Visual aspect: beautitul red with oran-
gey tints. Nose: slightly spicy, smo-
ked. Palate: good material, softness,
pleasant and spicy finish. Match with
food: pigeon ; foie gras. Comments:

a very elegant and refined wine.

Blanc/White

DOMAINE

JACQUES PRIEUR

Les Combettes
Premier Cru
Puligny-Montrachet 2008
Service : 8-10° C

1 2016-2019
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Robe : jaune d'or, soutenue. Nez : trés
expressif, notes d'amande fraiche,
agrumes. Bouche: trés belle attaque.
Vin ample et complexe, tres grande
harmonie. Puissant et frais a la fois,
trés persistant. Accords mets et vins:
foie gras mi-cuit ; homard grillé ; filet
de veau aux morilles. Commentaire:;
un tres grand vin !

Visual aspect: deep gold yellow. Nose:
very expressive, aromas of fresh al-
mond, citrus. Palate: beautiful first
taste. An ample and complex wine,
great harmony. Powertul and fresh at
the same time, very persistent. Match
with food: half-cooked foie gras; gril-
led lobster; fillet of veal with chante-

relles. Comments: a really great wine!



