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Nadine Gublin œnologue du Domaine, préside avec 
Martin Prieur, aux vinifications et à l’élevage. 
Dégustatrice remarquable, reconnue comme telle par ses 
pairs, elle s’emploie à faire chanter le plus justement et 
le plus harmonieusement possible tous ces fabuleux 
Grands Crus : Chambertin, Musigny, Echezeaux, Clos-
Vougeot, Montrachet, Chevalier-Montrachet, Corton-
Charlemagne… sans négliger bien évidemment les 
Premiers Crus et les appellations village. Martin Prieur a 
acquis une grande compétence en viticulture comme en 
vinification, par une présence constante sur le terrain 
qu’il entretient par des voyages d’étude un peu partout 
dans le monde et par une formation universitaire. En 
parfaite harmonie avec sa collègue, sa convivialité et sa 
faconde contribuent au rayonnement du Domaine. 
Ecoutons Nadine Gublin cette grande dame du vin 
bourguignonne, sacrée œnologue de l’année par la 
Revue des Vin de France il y a quelques années. 
« Œnologue depuis plus de vingt ans, je pense avoir 
réellement pris conscience, il y a une quinzaine 
d’années, du véritable trésor que nous offre la Bourgogne lorsque j’ai eu la possibilité de 
vinifier, avec Martin, les vins du Domaine Jacques Prieur. Notre premier millésime en 
commun fut 1990…quelle chance ! Il n’y avait pratiquement rien à faire pendant les 
vinifications, tellement les raisins étaient beaux, sains mûrs et savoureux, sur les terroirs de la 
Côte de Beaune comme ceux de la  Côte de Nuits. J’ai compris à ce moment là, grâce à mes 
connaissances œnologiques, que mon rôle et ma responsabilité étaient de respecter le plus 
possible ces magnifiques raisins, de les accompagner pendant leur évolution et de les aider à 
franchir l’étape du “grand” vin sans brutalité, en étant le moins interventionniste possible. 
Puis pendant la phase de l’élevage et de la maturation des vins, j’ai réalisé à quel point le 
terroir, en Bourgogne, est fort dominant : j’ai été « bluffée », complètement « bluffée », par le 
pouvoir du terroir “Montrachet” et le terroir “Musigny” par exemple, qui impriment très 
rapidement les vins et les différencient totalement des autres vins de la cave, tout ceci pour 
une vinification et un élevage similaires. » Pour faire ce domaine un des fleurons de 
Bourgogne, l’équipe s’est étoffé au fil des ans, avec en particulier un excellent chef de cave, 
et un remarquable  responsable des vignes. Alors s’imposent ici des Grands Crus et des 
Premiers Crus exemplaires. Le Chambertin exalte sa grande race avec puissance et finesse, 
exigeant quelques années pour révéler toute sa  



 
 
complexité. Le Chambertin Clos de Bèze, doyen des Clos Bourguignons, né en 630, révèle 
l’âme du terroir, avec sa générosité unique et sa vertu complète, comme le ventait Gaston 
Roupnel, savant et écrivain. Le Musigny, la grâce faite vin est la synthèse parfaite entre la 
force et la délicatesse, un vin tout de soie et de velours. Corton Bressandes livre sa belle 
consistance racée avec générosité et élégance. Côté grands vins blancs de Bourgogne, le 
Montrachet trouve ici son expression ultime, l’alliance racée de la générosité et de la 
minéralité. Son éclatante minéralité cisèle une consistance parfaitement maîtrisée, son 
onctueuse viscosité et transcendée par une alerte vivacité, sa texture se conjugue à son exquise 
souplesse, sa longueur est inoubliable. La splendeur de ce vin hors du commun se grave 
éternellement en l’esprit de celui qui a de la chance de le déguster. Le Chevalier-Montrachet 
se plaît à toiser le Montrachet ! Il exprime la quintessence du terroir. Dès sa jeunesse il étonne 
par son élégance et sa nervosité impatiente de libérer une sève éclatante. Ses arômes mêlent 
les fleurs, la fougère, les fruits à chair blanche. Il est très tentant de le déguster ainsi. 
Cependant c’est un cru qui vieillit admirablement, en gagnant en gras, en amplitude, révélant 
alors ses tendres notes miellées. Quant au Corton-Charlemagne, il allie avec bonheur la race 
et la minéralité. Il exige du temps pour révéler son exceptionnelle finesse et toute la 
complexité de son terroir. En Premiers Crus les Combettes sur Puligny, les Perrières sur 
Meursault, les Champs-Pimont sur Beaune, sont des ambassadeurs inspirés. Même les cuvées 
d’entrée de gamme, Bourgogne Blanc et Bourgogne rouge, sont remarquable, la marque des 
grands domaines ! 
 
Jacky Rigaux. 


