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Meursault Clos de Mazeray Appellation Village 2016

26-28 avril 2016 : Episode de gel dévastateur !

Apres un hiver trés doux et une deuxieéme quinzaine d'avril printaniere. Le débourrement de la
vigne est rapide mais l'arrivée d'un front froid (a la fin du mois) en présence d'une forte
humidité anéantit les parcelles les mieux exposées du vignoble.

La vigne progresse lentement apres cet épisode de gel. Grace a un trés bel été chaud et sec, la
véraison s'enclenche rapidement a la mi-aofit et la maturité des raisins évolue a un rythme
soutenu.

Les vendanges commencent le 20 septembre 2016 et I'état sanitaire est parfait.

CEPAGE & SUPERFICIE

Encépagement : 100% Chardonnay sur une parcelle de 2,87 hectares.

TERROIR

Grand Clos en Monopole ceint de murs situé dans les Faubourgs de Meursault. Cette vigne
héritée des Moines de Citeaux produit depuis 1'origine des vins rouges et blancs.
C'est un sol de coluvionnage argilo-calcaire posé sur un ancien lit de riviere.

VINIFICATION & ELEVAGE
'
Les raisins sont vendangés a la main en petites caisses puis les grappes entiéres sont pressées
dans un pressoir pneumatique. La fermentation alcoolique et 1'élevage se font 100% en fats de
chéne. La fermentation malolactique est réalisée 2 100%.
Durée de 1'élevage : 20 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

Dégusté en juin 2018

ROBE : Lumineuse sur un "or-gris" scintillant.

NEZ : Charmeur st séduisant sur des notes d'agrumes (citron confit), de fleur blanches (acacia)
et de poire williams.

BOUCHE : Savoureuse et finement acidulée. Toucher de bouche suave et croustillant. Notes
légerement toastées-grillées. Fruits secs, pomme Granny. Finale de bouche salivante et digeste.
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